
 

Menu à 82.00 € 
 

Cocktail à Volonté sur une durée de 1h30  
Soupe Champenoise, Kir royal et Punch 

Coca-Cola, Jus de fruits, Eaux minérales et pétillantes 

 
Mise en Bouche  

 6 Canapés par personne,  
6 Minis sandwiches club par personne, 

2 Petits fours chauds par personne, 

 
Salade Landaise de la Tourelle 

Foie gras, filet de canard fumé maison 
sur lit de salade au vinaigre de framboises 

Servie avec toasts 
Ou 

Navarin de la mer sauce Chablis 
Sur lit de légumes du soleil 

Ou 
Aumônière de st Jacques sauce safran 

et julienne de légumes 

 
Le filet de bœuf, sauce Périgueux 

Millefeuille de pommes de terre, fagot d’haricots verts  
et tomate provençale 

Ou 
Pavé de veau sauce aux cèpes 

Pommes château et tomate grappes 
Ou 

Filet de sole sauce romarin  
Légumes de printemps et riz basmati 

 
Assiette des délices de France sur lit de salades variées 

Fourme d’Ambert, Brie, Chèvre affiné 

 
Gâteau à définir avec brochette de fruits 

« Fraisier, Framboisier, Elodie, Opéra etc.… » 
Ou 

(*) La Pièce Montée en croque en bouche à la nougatine  
avec une brochette de fruits 

 
Café 

 
Petit pain individuel en présentation,  

vins à définir 
Eau –soft 

 
Nos prix sont nets et services compris 

 
 
 


