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Organisation d'événements, Cocktails, Diners, Buffets, Séminaires

Buffet a 67,00 €

Buffets juponnés - présentation de plats décorés

Cocktail a Volonté sur une durée de 1th3o
Whisky, Ricard, Martini Blanc et Rouge,
Porto rouge, Gin et Vodka
et
Coca-Cola, Jus d’orange,

Perrier et Eaux minérales

Mise en Bouche : 6 Canapés par personne
et Assortiment de mélanges salés
Nos Salades Composées
Décoration de Verdure et pieces de fraicheur
Taboulé a la Menthe fraiche, Fantaisie Nicoise,
salade Piémontaise
Carpaccio de Tomates au basilic, Coleslaw, mexicaine,
et crudités selon saison

&

Charcuterie et Terrines - Les viandes tranchées
Rillettes de la Sarthe, Rosette de Lyon, Andouille de Bretagne,
Saucisson a I'ail fumé et non fumé,

Terrine de Canard a l'orange, Terrine de Campagne
Faux Filet au jus de Laurier, Ro6ti de Porc braisé
Poulet fermier roti a la broche

A

Roue de Brie de Meaux présentée sur vannerie
et son mélange maraicher
Desserts
(Gateau a définir et brochette de fruits)
Ou
(*) La Piece Montée des Mariés
en croque en bouche a la nougatine

A

i
Café
f‘g
Petit pain individuel en présentation,

Rosé de Provence et Cahors
Eau —soft

Nos prix sont net et services compris HYZ/ZC[
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