
 

 
 
 
 
 
 
 

Menu  à 56,50 € 
 

Cocktail à Volonté sur une durée de 1h30 
Vous avez le choix entre 

Soupe Champenoise ou Sangria Ou Punch 
et 

Coca-Cola, Jus d’orange, Perrier,  
Eaux minérales 
Mise en Bouche:  

6 Canapés par personne 
et Assortiment de mélanges salés 

 
Millefeuille de saumon mariné a l’aneth 
Cœur de salade au citron et huile d’olives 

Ou 
Galantine de canard à l’ancienne à la fondue d’oignons 

Ou 
Mousseline de poissons avec son émulsion d’oseille 

et son blini 

 
Suprême de pintadeau aux champignons des bois 

Pommes château, tomate confite 
Ou 

Gigot d’agneau rôti à la crème d’ail 
Gratin Dauphinois et tomate provençale 

Ou 
Dos de saumon rôti en écailles 

Sauce champagne 
Mikado de légumes, pommes safranées 

 
Assiette des délices de France sur lit de Verdure 
Fourme d’Ambert, Brie de Meaux, Chèvre affiné 

 
Gâteau à définir 

« Fraisier, Framboisier, Noisetier, Opéra etc « 
Ou 

(*) La Pièce Montée des Mariés 
en croque en bouche à la nougatine 

 
Café 

Petit pain individuel en présentation, 
Entre deux Mers et Saumur Champigny 

                                                                           Eau –soft 
 

Nos prix sont nets et services compris 

 
 
 


